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Corona - Hygienekonzept Mensa

Praambel

Im Sinne des Infektionsschutzes von Mitarbeiter*innen der Mensa, sonstigen schulischen
Mitarbeiter*innen sowie der Schiilerinnen und Schiiler setzen wir in unserer Mensa ab sofort bis auf
Widerruf ein modifiziertes Hygienekonzept um.

Risikoanalyse

Durch die gemeinsamen Pausenzeiten von Klassen unterschiedlicher Stufen ergibt sich derzeit ein
potentieller Kundenstamm in der Mensa von bis zu 450 Personen. ErfahrungsgemaR ist jedoch davon
auszugehen, dass nur ca. 30% die Mensa im Laufe des Schultages und bis zu 15% im Laufe einer
grofRen Pause besuchen werden. Dies erfordert hinsichtlich des Infektionsschutzes besondere
Malnahmen.

MaRBnahmen

a) Gewadhrung des Mindestabstands unter den Besuchern
Die Besucher der Mensa werden durch Bekanntmachung am Eingang und im Unterricht auf
die Einhaltung des Mindestabstands hingewiesen.

Die Tische werden nur mit 4 Sitzplatzen besetzt, so dass ein groBerer Abstand und eine
geringere Mensanutzungszahl gewahrleistet ist. Die Besucher der Mensa sind angehalten, die
Platze nur im Klassenverband zu besetzen. Den auf Kursbasis unterrichtenden Schiilern der
Jahrgangsstufen EF, Q1 und Q2 steht ausschlieflich ein separater Raum zu Verfligung.
Ebenso steht ein separater Tisch den ausschlieRlich den Lehrkraften und sonstigen
Mitarbeitern zu Verfligung.

Die an den Tischen verzehrenden Besucher der Mensa miissen sich tischweise mit Namen
und Klasse bzw. Arbeitsbereich in die auf den Tischen ausliegenden Listen eintragen. Diese
Listen werden pausenweise gefiihrt und fiir den Fall der Nachverfolgung von
Infektionsketten 4 Wochen aufbewahrt und anschlieRend vernichtet.

Enge Schlangenbildungen an der Mensatheke sowie am Wasserspender sind zu vermeiden.
Entsprechend ist auch hier der Abstand einzuhalten. Markierungen am Boden dienen als
Abstandsmesser von 1,5 Metern.

b) Kreuzungsfreie Wege
Die Wege sind kreuzungsfrei eingerichtet. Laminierte Einbahnstrallen-Wegweiser sowie
Pfeile auf dem Boden dienen der Orientierung. Die Tiiren werden wahrend der
Offnungszeiten offen gehalten.
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c) Infektionsschutzbarrieren
Fiir den Infektionsschutz ist die Theke der Mensa mit einer Schutzfolienkonstruktion auf
2,30 m erhoht, so dass Infektionsschutz zwischen Gasten und Personal der Mensa
gewahrleistet ist.

d) Personlicher Schutz
In der Mensa gilt, wie Gberall auf dem Schulgeldnde, Maskenpflicht. Fiir Besucher der Mensa
gilt Handdesinfektionspflicht am Eingang der Mensa.

e) Flachendesinfektion
Samtliche Tische in der Mensa sowie Ablage- und Arbeitsflachen werden nach jeder Nutzung
mit einem Flachendesinfektionsmittel desinfiziert.

f) Raumliftung
Zusatzlich zur normalen Liftungsanlage werden Fenster (mit Insektenschutzgitter) im
Mensabetrieb getffnet.

g) Hygienisches Arbeiten

Ferner gelten selbstverstandlich fiir alle Mitarbeiter*innen und Helfern der Mensa die
Bestimmungen des Infektionsschutzgesetzes, insbesondere die Richtlinien tiber die Belehrung nach
§43 Abs.1 fir den Umgang mit Lebensmitteln. Hier muss insbesondere die Handhygiene, und
Niesetikette zwingend eingehalten werden. Weiterhin ist auch unter den Mitarbeitern der
Mindestabstand von 1,5m einzuhalten. Auch unter den Mitarbeitern gilt Maskenpflicht.
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Tisch Nr. Datum: 7-11 Uhr 11-14 Uhr

Name Klasse
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